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UPM ศึกษาการใชส้ารเคลือบกันไขมนัจากแปง้ส าหรบับรรจุภัณฑ์
อาหารกระดาษท่ีรไีซเคิลได้

UPM ร่วมมือกับ Ingredion และ Paramelt ศึกษาเทคโนโลยีสารเคลือบกันไขมันจากแป้ง
พืช เพื่อพัฒนาบรรจุภัณฑ์อาหารด้วยกระดาษท่ีสามารถรีไซเคิลได้ โดยผสานกระดาษ UPM 
Solide Lucent และ UPM Asendo เข้ากับสารเคลือบกันไขมันจากแป้งของ Ingredion และสาร
เคลือบชีวภาพส าหรับการปิดผนึกด้วยความร้อนของ Paramelt ซึ่งต้นแบบบรรจุภัณฑ์ผ่านการ
ทดสอบความสามารถในการรีไซเคิลขั้นท่ี 1 ของ Western Michigan University นอกจากน้ี 
UPM ยังร่วมกับ Siegwerk และ Uteco พัฒนาบรรจุภัณฑ์ชั้นรองจากกระดาษ โดยใช้สารเคลือบ 
CIRKIT BAR SEAL และเทคโนโลยีการพิมพ์เฟล็กโซกราฟี เพื่อเพิ่มสมบัติต้านทานความชื้นและ
ไขมัน พร้อมรองรับการปิดผนึกด้วยความร้อนและการรีไซเคิลในระบบกระดาษท่ัวไป โครงสร้าง
ดังกล่าวสามารถเพิ่มสัดส่วนกระดาษได้สูงสุด 90% โดยยังคงประสิทธิภาพการใช้งานตามที่ต้องการ 
ท้ังสองโครงการมุ่งลดการพึ่งพาวัสดุจากเชื้อเพลิงฟอสซิล และสนับสนุนการพัฒนาบรรจุภัณฑ์
กระดาษให้สอดคล้องกับแนวโน้มด้านความยั่งยืนและข้อก าหนด PPWR ของสหภาพยุโรป 
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