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วตัถุดูดซับคาร์บอนไดออกไซด์ (Carbon dioxide Scavenger) 

คาร์บอนไดออกไซด์มีบทบาทที่มีประโยชน์ทางการบรรจุออาหารในการชะลอการเติบโตของเชือ้จุลินทรีย์และการชะลอ

อตัราการหายใจของผกัและผลไม้ เนื่องจากส าหรับบรรจุภณัฑ์อาหารคาร์บอนไดออไซด์มีการซึมผ่านแผ่นฟิล์มพลาสติกมากกว่า

ออกซิเจนและสว่นใหญ่ก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์จะมีการซมึผา่นฟิล์มเป็นปกติ ดงันัน้ในกรณีที่บรรจุภณัฑ์มีอตัราการซมึผา่นของคา

บอนไดออกไซด์สงูจึงจ าเป็นต้องมีระบบการปลดปลอ่ยก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์เพื่อลดอตัราการหายใจและยงัยัง้การเจริญเติบโต

ของเชือ้จุลินทรีย์ ระบบการท างานที่ประกอบด้วย วตัถดุดูซบัออกซิเจน และวตัถปุลดปลอ่ยคาร์บอนไดอกไซด์ ซึ่งโดยปกติมีการใช้

งานทัง้ 2 ระบบจะสามารถยืดอายกุารรักษาส าหรับอาหารที่มีโอกาสเนา่เสยีสงู 

ในทางตรงกนัข้ามการก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์ที่เกิดขึน้หลงัจากการคัว่กาแฟอาจสง่ผลให้บรรจุภณัฑ์เกิดการระเบิด หาก

กาแฟคั่วถูกบรรจุอยู่ในกระป๋องหรือถุงอะลูมิเนียมฟอยล์ ซึ่งการปลดปล่อยก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์จากกาแฟที่คั่ วสดใหม่จะ

สามารถก าจัดได้โดยการใช้วตัถุดูดซบัคาร์บอนไดออกไซด์ การรวมกันของสารดูดความชืน้หลายชนิดถูกพฒันาให้เป็นซองวตัถุ

ส าหรับดดูซบัก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์ซึง่ประกอบไปด้วยซองที่มีรูพรุนบรรจแุคลเซียมออกไซด์และสารท่ีมีความชืน้ ตวัอยา่งเช่น การ

ใช้ซิลิกาเจลเป็นตวัดูดซบัน า้ และน า้จะท าปฏิกิริยากับแคลเซียมออกไซด์และผลิตแคลเซียมไฮดรอกไซด์ขึน้ ซึ่งจะเป็นตวัที่ท า

ปฏิกิริยากบัก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์แล้วเปลีย่นไปอยูใ่นรูปแบบของแคลเซียมคาร์บอเนต 

 

ภาพท่ี 1 บรรจภุณัฑ์กิมจิทีเ่กิดการโป่งพองเนื่องจากการเพิม่ขึน้ของแก๊สคาร์บอนไดออกไซด์จากกระบวนการหมกั 

ที่มา: 

https://www.reddit.com/r/mildlyinteresting/comments/1x56l3/bag_of_kimchi_i_bought_and_left_in_the_fridge 

 นอกจากนีย้งัมีการใช้ก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์ในกระบวนการผลิตอาหาร ได้แก่ กิมจิ (kimchi) ซึ่งผลิตโดยใช้การหมกัผกั

แบบทัว่ไป เช่น กะหล ่าปลี หวัหอมใหญ่ หวัไชเท้า และขึน้ฉ่าย อย่างไรก็ตามวตัถดุดูซบัคาร์บอนไดออกไซด์จะท าหน้าที่ก าจดัก๊าซ

คาร์บอนไดออกไซด์ไม่เพียงแต่ในช่องว่างของบรรจุภัณฑ์แต่จะก าจัดคาร์บอนไดออกไซด์ที่เกิ ดจากน า้ของผักที่ปรุงสุกสกุแล้ว 

เนื่องจากมีการสญูเสียลกัษณะความสดใหม่ของรสชาติคาร์บอนิก โดยการผสมโซเดียมคาร์บอเนตและซีโอไลต์สามารถลดการ

เพิ่มขึ น้ของขึ น้ของความความดันและปริมาตรการขยายตัวของบรรจุภัณฑ์กิมจิในขณะการคงสภาพความดันของ

คาร์บอนไดออกไซด์บางสว่นเพราะซีโอไลต์และแร่ธาตตุา่งๆสามารถดดูซบัคาร์บอนไดออกไซด์ 
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วตัถดุดูซบัแก๊สคาร์บอนไดออกไซด์แบง่ออกเป็น 2 ประเภท คือ ตวัดดูซบัแบบสารเคมีและตวัดดูซบัทางกายภาพ 
1. ตวัดดูซบัแบบสารเคมี (Chemical absorbers) 

1.1 แคลเซียมไฮดรอกไซด์ (Ca(OH)2) เป็นสารประกอบในรูปของแข็ง เป็นตวัดดูซบัท่ีนยิมใช้มากที่สดุในบรรจุ
ภณัฑ์อาหาร สารประกอบจะเกิดปฎิกิริยาดงัสมการ 

Ca(OH)2 + CO2      CaCO3 + H2O 
1.2 โซเดยีมคาร์บอเนต (Na2CO3) เป็นตวัดดูซบัท่ีสามารถเกิดปฎิกิริยากบัคาร์บอนไดออกไซด์ได้ ภายใต้สภาวะ

ที่มีความชืน้ และได้ผลติภณัฑ์เป็นโซเดียมไบคาร์บอเนตออกมาดงัสมการ 
Na2CO3 + CO2 + H2O     2 NaHCO3 

2. ตวัดดูซบัทางกายภาพ (Physical absorbers) 
แก๊สคาร์บอนไดออกไซด์ สามารถถกูดดูซบัได้โดยตวัดดูซบัทางกายภาพ เช่น ซีโอไลท์ (Zeolite) และ ถ่านกมั

มนัต์ (Activated carbon) ปฎิสมัพนัธ์ทางกายภาพสว่นใหญ่จะเป็นการตอบสนองในการดดูซบัคาร์บอนไดออกไซด์ลงบน
ตวัดดูซบั ตวัดดูซบัทางกายภาพเป็นสิง่ที่สามารถย้อนกลบัได้ในธรรมชาติ ซึง่สมดลุสามารถไปข้างหน้าหรืออย้อนกลบัได้
ภายใต้สภาวะแวดล้อมทีเ่ปลีย่นแปลงโครงสร้างทีม่ีรูพรุนเลก็ๆของตวัดดูซบัทางกายภาพ เป็นสาเหตใุห้แก๊สสามารถถกู 
ดดูซบัไว้ในรูพรุนนัน้ได้ ปัจจยัทีม่ผีลตอ่การดดูซบัคือ ปริมาณรูพรุน การกระจายขนาดของรูพรุน และพืน้ท่ีผิว 
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