
1 

ฝาสําหรับบรรจุภัณฑอาหารประเภทแกวและพลาสติก 

ฝาเปนองคประกอบที่สําคัญสําหรับการปดผนึกบรรจุภัณฑอาหาร ซึ่งชวยปองกันการปนเปอนภายหลังการบรรจุ และ

ปองกันการซึมผานของไอน้ํา แกส และสารใหกลิ่นเขาและออกจากภาชนะบรรจุ การออกแบบและเลือกใชฝา รวมถึงระบบการ

ปดฝาในสายการบรรจุที่ไมเหมาะสมจึงสงผลใหเกิดการเสื่อมเสีย และทําใหอาหารมีอายุการเก็บรักษาสั้นลง คุณสมบัติที่สําคัญ

ของฝาสําหรับบรรจุภัณฑคงรูป เชน แกวและพลาสติกจึงมีควรมีคุณลักษณะ ดังนี้  

1. ฝาจะตองปดผนึกบรรจุภัณฑไดสนิทเพื่อปองกันไมใหมีการถายเทของแข็ง ของเหลว หรือแกสจากทั้งภายนอกเขาสู

บรรจุภัณฑ เชน กลิ่นไมพึงประสงค แกสออกซิเจนจากบรรยากาศ เชื้อจุลินทรีย ฯลฯ รวมถึง ปองกันการสูญเสียองคประกอบ

ตางๆจากภายในบรรจุภัณฑ เชน แกสคารบอนไดออกไซดในบรรจุภัณฑเคร่ืองดื่ม เปนตน  

2. อํานวยความสะดวกตอผูบริโภคในการใชงาน เชน ฝาเปดและปดกลับคืนไดงาย สําหรับการใชซ้ํามากกวาหนึ่งคร้ัง 

เชน ผลิตภัณฑเคร่ืองดื่ม ฝาที่มีรูเปดสําหรับการใชงาน เชน บรรจุภัณฑซอส เปนตน 

3. ฝาสามารถบงชี้ไดวาบรรจุภัณฑนั้นยังไมเคยเปดใชงาน (temper evident) เพื่อใหผูบริโภคเชื่อมั่นถึงคุณภาพและ

ความปลอดภัยของสินคาอาหาร 

วัสดุที่ใชผลิตฝาสําหรับบรรจุภัณฑแกวและพลาสติกคงรูปแสดงดังภาพที่ 1 ไดแก โลหะ พลาสติกและวัสดุผสมหรือ

คอมพอสิท (composite) ระหวางโลหะพลาสติก 

 

  

 

ภาพที่ 1 ประเภทของวัสดุที่ใชเปนฝาสาํหรับบรจุภัณฑอาหารประเภทแกวและพลาสติกคงรูป 

ที่มา: http://www.thriftyfun.com/tf/Green_Living/Reusing/Uses-for-Plastic-Bottle-Caps.html 

  http://www.crowncork.com/closures-capping 
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ภาพที่ 2 ลักษณะของฝาที่ใชในการปดผนึกบรรจุภัณฑแบบตางๆ 

ที่มา http://www.myfirstbrain.com/main_view.aspx?ID=74435 

 

การออกแบบโครงสรางของฝาในการปดผนึกข้ึนอยูกับลักษณะปากของภาชนะบรรจุและระบบการปดผนึก ซึ่ง

แบงเปนประเภทตางๆ ไดดังนี้ 

1. ฝาจีบ (crown cap) 

ฝาจีบสวนมากทําจากแผนเหล็กเคลือบดีบุก โดยรอบของฝาจะมีจํานวนจีบอยู 21 จีบ มีการใชขนาด 26 

มิลลิเมตรเปนขนาดมาตรฐาน ซึง่การเปดออกจําเปนตองมีอุปกรณในการเปด ในปจจบุันมีการคิดคนฝาแบบบิดที่

สามารถเปดออกไดดวยมือ (ภาพที่ 3 ) 

 

 
ภาพที ่3 ฝาจบีแบบเปดงายดวยมอื  

ที่มา: http://www.yankodesign.com/2011/06/28/better-than-an-opener/ 

 

 

 

  

©PACKAGING INDUSTRIAL INTELLIGENCE UNIT 



3 

2. ฝาเกลียว  

หรือจะเรียกวาฝาเกลียวตลอด(continuous thread closure)ฝาจะมีการข้ึนเกลียวกอน ซึ่งเกลียว

บนฝาจะตองเขากันกับเกลียวบนปากขวด วัสดุที่ใชมีทั้งที่เปนพลาสติกและที่เปนโลหะ นิยมใชกับบรรจุภัณฑ

ที่เปนของเหลว เชน น้ําดื่ม น้ําผลไม 

 

ภาพที่ 4 ฝาเกลียว 

ที่มา:  http://www.asiaengineeringpac.co.th 

http://www.dbale.com/index.php?lay=show&ac=cat_show_pro_detail&pid=185135  

 

3. ฝาเกลียวรีด (Roll-on cap) 

ผลิตมาจากอลูมิเนียม ซึ่งฝาจะมีขนาดที่หลากหลาย (18-38 มิลลิเมตร) โดยฝาที่ข้ึนรูปมาตอนแรกจะเปนฝา

ที่ไมมีเกลียว จะครอบลงบนปากของภาชนะ และรีดใหเปนรูปทรงเดียวกับปากภาชนะ ฝาชนิดนี้เมื่อเปดออกจะ

มีการขาดออกจากกันของเกลียว เพื่อแสดงใหผูบริโภคทราบวาภาชนะไมมีการเปดใชงานมากอน 

 
 

ภาพที่ 5 ฝาเกลียวรีด 

ที่มา: http://bangalore.all.biz/roll-on-pilfer-proof-caps-g616930#.VoqNSfl97IU 

 

 

4. จุกคอรก   

จุกคอรกแบบดั้งเดิมผลิตจากแกนไมโอค เปนพืชพื้นเมืองของยุโปตะวันตกเฉียงใตและแอฟริกาตะวันตกเฉียง

เหนือ เปนวัสดุที่มีความหนาแนนสูง มีความยืดหยุน แกส และไอน้ําซึมผานไดนอย และนําความรอนต่ํา จึงนิยม
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นํามาปดผนึกบรรจุภัณฑจากแกว เชน ไวนและเคร่ืองดื่มที่มีแอลกอฮอล แตฝาประเภทนี้อาจมีการปนเปอนจาก

จุกคอรกสูผลิตภัณฑจึงมีการปรับปรุง เชน การฟอกสี หรือการใชเมมเบรนพอลิเมอรรวมถึงการเคลือบผิวตางๆ 

และเพื่อตอบสนองตอการใชงาน จึงมีการพัฒนาจุกคอรกสังเคราะห โดยแบงออกเปน 2 ชนิดคือชนิดที่ทําจาก

เศษไมโอคผสมกับกาวแลวข้ึนรูปดวยวิธีใชแมพิมพหรือวิธีการอัดข้ึนรูป ( 16extrusion) และชนิดที่ผลิตจากวัสดุ

พลาสติก เชน เทอรโมพลาสติก (sytrene-butadiene-styrene) ทั้งนี้จะผานการอัดและการฉีดข้ึนรูป 

 

 

 

 

 

 

ภาพ

ที่ 6 ลักษณะของจุกคอรกชนิดตางๆ 

ที่มา:  http://www.iopp.org/files/public/GardnerVaTechWineClosures.pdf 

 

5. ฝาลัก 

ฝาชนิดนี้สามารถเปดออกไดโดยไมตองใชเคร่ืองมือ และสามารถปดกลับได โดยจะมีเกลียวอยาง

นอย 3-6 เกลียว และลิ้นยื่นจากขอบดานใน เพื่อยึดกับเกลียวดานใน ภายในฝาจะมีแผนรองเปนพลาสติซอล 

เมื่อทําการเปดจึงบิดเพื่อใหลิ้นนั้นหลุดออกจากเกลียว จึงเปนการบิดเพียง 1 ใน 4 หรือ 1 ใน 6 ของรอบ  

 
ภาพที่ 7 ฝาลัก 

ที่มา: http://www.rcithailand.com/category/lugcap.html 

6. ฝา press-on twist-off cap  

สวนใหญนิยมใชฝาประเภทนี้กับอาหารทารก มีลักษณะเปนฝาเกลียว โดยมีพลาสติกซอลเปนปะเก็นอยู

บริเวณขอบดานนอกและสวนโคงของฝา เมื่อไดรับความรอนปะเก็นจะเกิดการขยายตัวทําใหการปดผนึกแนน

มากข้ึน และทําใหเกิดสภาวะสุญญากาศ 
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ภาพที่ 8 ตัวอยางฝา press-on twist-off cap 

ที่มา: http://www.azaquar.com/en/doc/capping-glass-jars 

 

7. ฝา pry-off   

ใชอยางแพรหลายกับผลิตภัณฑที่ตองฆาเชื้อ ฝาประกอบดวยปะเก็นยางซึ่งจะอยูใตสวนโคงของฝา และทําให

เกิดสุญญากาศโดยอาศัยแรงเสียดทานของปะเก็นยางที่อยูดานขางของฝาภาชนะ ใชวิธีการกดฝาลงเพื่อปดผนึก 

ฝาชนิดนี้ตองใชเคร่ืองมือในการเปด เชน ฝากระปองนมผงสําหรับเด็ก 

 
ภาพที่ 9 ตัวอยางฝา pry-off 

ที่มา: http://mckernan.com/store/METAL-LIDS-ROUND-3-1-2-DIA-PRY-OFF-FINISH-SEE-MX-28039-FOR-

MATCHING-TIN-54478.html 

นอกจากนี้ ยังมีการออกแบบฝาสําหรับการปดผนึกประเภทอ่ืนๆ เชน ฝา  flip-top press-on ซึ่งใชกับผลิตภัณฑ

น้ํามันบริโภค น้ําสมสายชู และซอส เปนตน ซึ่งตองมีการดึงฝาพลาสติกชั้นในออกกอนการใชงาน (ภาพที่ 10) ฝารูปทรงหยดน้ํา 

เพื่อใหงายตอการเปดมากข้ึน (ภาพที ่11a) ฝาที่สามารถเตือนใหมีการดื่มน้ํา (ภาพที่ 11b) 
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ภาพที่ 10 ลักษณะฝาแบบ Flip-top press-on closures  

ที่มา:  http://www.packworld.com/applications/food/bericap-flip-top-press-closures 

 

 
    (a)    (b) 

ภาพที่ 11 ลักษณะฝาแบบ teardrop bottle cap ที่ชวยในการเปดและฝาที่มีการออกแบบพิเศษเตือนใหมีการดื่มน้ํา 

ที่มา: http://allthingabout.blogspot.com/2011/05/teardrop-bottle-cap.html 

http://www.designboom.com/ 
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